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Pecena kachni stehna

Cuisine: Czech
Food category: Poultry
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Ingredients - number of portions - 10 Directions
NEme Value Unit Ocisténa kachni stehna ,osolime a okminujeme vlozime do
Kachni stehna &i Ctvrtky 2.5 kg smaltované GN 40mm vysoké,dle chuti mtuzeme i pridat
Sal 0.03 kg jablka a cibuli ,podlijeme vodou a cervenym vinem
Kmin cely 0.02 kg a peCeme do zlatava ,vprubéhu peceni prelévejte vypekem
Jablka 025 kg ¢i podlévejte vodou.
Cibule 0.25 kg

Peceme do zlatava na program vyse ucedeny.
Vino Cervené 0.15 [



