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Sunkové flitky zape¢ené

Cuisine: Czech
Food category: Minced meat
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Program steps

Preheating: 185 °C
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Ingredients - number of portions - 10 Directions
Oplachnuty uzeny bucek uvarfime domeékka ,muzeme i pres
vepfrovy bucek masity s.k. 1 kg noc v konvektomatu a nebo klasicky,zcela vykostit véetné
flicky téstoviny 0.75 kg chrupavek a nakrajime na kosticky nebo platky.
sul 0.04 kg Téstoviny uvafime v osolené vodé,scedime a
pepf drceny 0 kg neproplachujeme,lehce dosolime,opeprime,pfidame
muskatovy ofisek 0 kg muskatovy kvét jemné nastrouhany,bucek na kosticky,
. a tuto smes vkladame do pfedem vymazanych
sadlo 015 kg smaltovanych GN 60mm vysokych a oprazenou
mieko 05 kg strouhankou vysypanych.
vejce 5 pcs Zalejeme vejci v mléce rozslehanych a osolenych.
strouhanka 0.06 kg

Nastavime si konvektomat na vySe uvedeny program
,zvolime "START" a po zvukovém signalu vkladame pokrm
do konvektomatu a peceme do nazlatlé barvy

Recommended accessories

Enameled GN
container



