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Svédské kulicky
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Author: Jan Malachovsky
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Program steps
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Ingredients - number of portions - 4 Directions
Toustovy chleba rozdrobime a zalijeme smetanou. Cibuli
Hovézi plec, mleta 250 g nakrajime najemno. V panvi na stfednim ohni rozehfejeme
Veprovy bok, mlety 250 g maslo a cibuli na ném za stalého michani nechame 2
Toustovy chleba 100 g minuty zesklovatét.
Smetana 30% 200 ml Smichame mleté maso, sul, pepf, nove koreni, vejce, cibuli
. vCetné masla, ve kterém se cibule restovala, a namocenou
Cibule 130 g 3 o } ]
. chlebovou stridku. Vymichame hladkou smeés, kterou dame
Maslo 40 o} . . .
o : na 2 hodiny prolezet do lednice.
s, zice velka 1 pcs Z masove smesi vytvarujeme kulicky, které rukou lehce
Pepf, [zice mala 1 pcs zmackneme. Rozlozime na GN, podlijeme vyvarem a
Nové kofeni mleté, lzice mala 1 pcs peceme.
Vejce 1 pcs Podavame s omackou:

Vypek s kulicek zalijeme smetanou a vyvarem. Nechame
svarit a dochutime soli a peprem.

Recommended accessories

Enameled GN Vision Pan
container




