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Kruti zavitek s pestem plnény ryzi

Cuisine: ltalian
Food category: Poultry

Author: Pavel Gaubmann

Company: Retigo

Program steps

Preheating: 155 °C
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Ingredients - number of portions - 10 Directions
Naplr (smés) - Do kastrulku vlozime maslo, zpénime,
Kruti prsa 1500 g pfidédme nadrobno nasekany cesnek, orestujeme. Zalijeme
Pasto alla genovese 100 g bilym vinem a zredukujeme napolovic. Nakonec vlozime
Parmska sunka platky 150 g ryzi a pfiddme parmazan, smés dochutime soli, peprfem.
Uvafena jasminova ryze al dente 400 9 Krati maso omyjeme, osusime, nakrajime na platky, které
olivovy olej 100 ml naklepeme do Siroka, osolime, opepfime, potfeme pestem
. alla genovese. Rozlozené platky plnime smési, zabalime a
sul 20 obalime platkem parmské Sunky. Vlozime do gastonadoby,
Pepf mlety 1 9 potfeme olivovym olejem a dusime, peceme.
Maslo 100
Bilé vino 100 ml
Parmazan 50
Cesnek 10

Recommended accessories

Enameled GN Vision Bake
container



